
Nadal i Cap d’Any amb la Cuina de Cal Jet. 

Com ja va sent tradició per aquestes festes el Ricard a preparat uns plats per 
endur a casa a punt per a degustar i gaudir de l’essència de la cuina tradicional 
per aquests dies de Nadal i Cap d’Any. 

Aquestes sòn les propostes culinaries. 

Entreteniments 

-‐ Patê de Ceps                               10€ per a 4 persones. 
-‐ Croquetes de Rostit                   10€ /7 unitats. 
-‐ Iogurt de Foie amb Coca-Cola 10€ per persona. 

Primers Plats 

-‐ Canelons de Festa Major    9€ per raciò 
-‐ Canelons de Peix i Gambes    13€ per raciò 
-‐ Tatín de Rap amb Verdures   13€ per raciò 
-‐ ½ Llamantòl Fred farcid amb amanida,advocat i salsa Tartara 18€ per 

raciò 

Segons Plats 

-‐ Suquet de Mero,Rap i Gambes amb Trumfes de Cerdanya 18€ per raciò 
-‐ Medallons de Rap amb Ofegat de Fredolics i Carxofes 16€ per raciò 
-‐ Cuixetas d’Anegueta d’Agla amb Pera de Puigcerda. 16€ per raciò 
-‐ Xai Imperial de Cerdanya Rostit a les 8 hores. 22€ per raciò 

Els Dolços 

-‐ Tatin de Poma 5€per raciò 
-‐ Xocolates 2013 5€ per raciò 

Les reserves s`han de fer abans del 22 de desembre per Nadal i abans del 29 de 
desembre pel que fa al Cap d’Any, al telèfon 972 89 41 90. 

La recollida es farà els dies 24 i 31 de 4 a les 8 de la tarda al mateix restaurant. 

Us desitjem unes Bones Festes. 

www.ricardcuiner.com 

 

	  


